SZPITAL SPECJALISTYCZNY im. SWIETEJ RODZINY
SAMODZIELNY PUBLICZNY ZAKLAD OPIEKI ZDROWOTNEJ
02-544 WARSZAWA, ul. A.J.MADALINSKIEGO 25
tel. (0-22) 4502200, fax (0-22) 4502264
e-mail: sekretariat@szpitalmadalinskiego.pl

Podstawa prawna: Zarzadzenie Nr 2150/2012 Prezydenta m. st. Warszawy z dnia 29.02.2012 r. w
sprawie zasad zawierania umow najmu i dzierzawy nieruchomosci przez samodzielne publiczne
zaktady opieki zdrowotnej na okres nie dtuzszy niz 3 lata

INFORMATOR KONKURSOWY
Dotyczacy postepowania przy wynajmowaniu na okres nie dluzszy niz 4 m-ce pomieszczen
o powierzchni 110 m® z przeznaczeniem na dziatalno$é gastronomiczna bedacego
wlasnoscig m. st. Warszawy, a znajdujacego sie we wiadaniu Szpitala Specjalistycznego
im. Swietej Rodziny

Numer postepowania konkursowego K9/2022/DZP/N
Termin skfadania ofert: 24.11.2022 r. godz. 10.00
Termin otwarcia ofert: 24.11.2022 r. godz. 10.30
Zatgczniki

Materiaty Informacyjne - cze$¢ opisowa.

Zatgcznik nr 1: Wzor formularza oferty konkursowe).

Zatgcznik nr 2: Projektowane postanowienia umowy najmu.

Informator Konkursowy oraz warunki konkursu ofert sporzgdzone przez Komisje Konkursowg

Zatwierdzone przez Dyrektora Szpitala
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MATERIALY INFORMACYJNE - CZESC OPISOWA

I. Wynajmujacy.
Wynajmujgcym jest:
Szpital Specjalistyczny im. Swietej Rodziny

Samodzielny Publiczny Zaktad Opieki Zdrowotne;j

02-544 Warszawa, ul. A.J. Madalinskiego 25.
tel. 0-22 4502200, faks 0-22 4502264,
e-mail: sekretariat@szpitalmadalinskiego.pl

II. Opis przedmiotu konkursu.

Przedmiotem konkursu jest najem cze$ci nieruchomosci bedgcej wtasnoscig m. st. Warszawy,
a znajdujgcej sie we wiadaniu Szpitala Specjalistycznego im. Swietej Rodziny, Samodzielnego

Publicznego Zakfadu Opieki
0 nastepujgcych danych:

Zdrowotnej,

1 |Adres nieruchomosci:

2 | Oznaczenie wg ksiegi wieczyste;j:

3 | Numery ewidencyjne dziatek, obreb:

4 | Powierzchnia przeznaczona do
dzierzawy:

przeznaczonej

na dziatalno§¢ gastronomiczng

02-544 Warszawa, ul. A.J. Madalinskiego 25

KW nr WA2M/0000325514/1

Nr 15/3 i 15/4, obreb 1-01-20

Pomieszczenia kuchenne wraz z zapleczem o
powierzchni 110 m? na Il pietrze

5 | Opis nieruchomosci lub jej czesci
przeznaczonej do najmu/dzierzawy:

Pomieszczenia na lll pietrze:

Sciany murowane oraz w systemie suchej
zabudowy GK,

sufity - sufit modutowy 60 x 60 cm firmy
ecophon w systemie, clinic, advantage,
protect,

podfogi - ptytki antyposlizgowe R10 i R11

z wyobleniami na sciany, wyktadzina pcv

w czesci socjalnej oraz czesci restauracyjne;j,
okna - aluminiowe okna z mozliwoscig uchyt
/ otwarte i gorne lufciki z mozliwoscig
uchytu,

drzwi - aluminiowe oraz drewniane

z zabezpieczong dolng czescig skrzydta,
oswietlenie - oprawy typu 60 x 60 4x14 W
zasilane z obwodow rezerwowanych

i nierezerwowanych.

centralne ogrzewanie z zastosowaniem
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grzejnikow ptytowych higienicznych,
regulacja za pomocg gtowic
termostatycznych,

— wentylacja mechaniczna nawiewno-
wywiewna, a w sanitariatach mechaniczna
wywiewna,

— instalacja wodno-kanalizacyjna: w punktach
poboru zimna i ciepta woda (woda ciepta
w uktadzie cyrkulacji), odprowadzenie
Sciekéw do kanalizacji bytowej lub
ttuszczowej,

— instalacja elektryczna wykonana w uktadzie
TN-S obwody podzielone na rezerwowane
i nierezerwowane.

W skiad pomieszczeh wchodzg: pomieszczenia

magazynowe, pomieszczenia socjalne,

pomieszczenia gospodarcze, pomieszczenia
technologiczne zaplecza kuchennego, winda.

Przeznaczenie nieruchomosci i sposéb
jej zagospodarowania:

Najemca zobowigzany bedzie prowadzi¢
dziatalnos¢ gastronomiczng przez co najmniej
5dni w tygodniu od poniedziatku do pigtku
w godzinach 10:00 - 15:00. Dziatalnos¢ polegaé
bedzie na: prowadzeniu dziatalnosci
gastronomicznej, obejmujgcej produkty gotowe
lub  wytworzone na miejscu z gotowych
potproduktéw. Gotowe positki oraz pétprodukty
muszg by¢é dowozone w pojemnikach typu GN
zamknietych wtermo portach, przy uzyciu
wiasnych $rodkéw. Potprodukty powinny byc¢
przechowywane w szczelnie zamknietych
opakowaniach.

Asortyment  ($niadania, obiady) powinien

obejmowac positki na zimno i ciepflo, tj.:

— kanapki swieze,

- zupy,

— dania miesne, jarskie i rybne w szerokim
asortymencie rodzajowym,

— dodatki typu ziemniaki, kasze, ryz,
makarony, suréwki, satatki, warzywa
gotowane, itp.,

— dania w zestawach obiadowych
zaproponowanych  przez  Najemce z
uwzglednieniem mozliwosci samodzielnego
komponowania zestawu przez klienta,

— ciastaidesery,

— napoje cieplte i zimne z wytgczeniem
napojow alkoholowych,




— inne positki nie wymienione w opisie.
Wszystkie oferowane produkty muszg byc¢
wysokiej jakosci pod wzgledem smakowym,
estetycznym i atrakcyjne cenowo.

Wynajmujacy wymaga, aby wszystkie positki
byly przygotowywane na biezgco bezposrednio
przez pracownikéw Najemcy.

Pracownicy Najemcy zatrudnieni przy
przygotowywaniu i sprzedazy positkbw muszg
legitymowac sie aktualnymi badaniami
mikrobiologicznymi.

Najemca powinien przedstawi¢ opis

Najemca powinien przedstawi¢ opis zywieniowe;j
koncepciji prowadzenia dziatalnosci
gastronomicznej sporzgdzong wg wzoru
znajdujgcego sie w Zalgczniku nr 2 do
Informatora Konkursowego.

Dla dan obiadowych nalezy uwzglednic

min. 15 % rabat dla pracownikéw Szpitala.

Menu obiadowe musi uwzglednia¢ state ceny
oferowanych zestawdéw jak rowniez mozliwos¢
zakupu dan obiadowych z ceng jednostkows.
Wszystkie oferowane dania obiadowe muszg
by¢ dostepne takze jako potowa porcji
obiadowej w cenie odpowiadajgcej potowie ceny
dania.

Najemca na wilasny koszt musi wyposazyé
wynajmowang powierzchnie w konieczne meble
i urzgdzenia, niezbedne do prowadzenia
zamierzonej dziatalnosci oraz w wage kontrolng
gramatury potraw. Wszystkie prace muszag
zosta¢ wykonane zgodnie z obowigzujgcymi
standardami i przepisami z zachowaniem
wymogow sanitarnych i technologicznych.
Najemca musi dostosowac lokal do wymagan
instytucji dopuszczajgcych go do odbioru i
uzytkowania (Sanepid).

Okres najmu:

4 miesigce

Wysokos¢ opfat z tytutu czynszu za 1 m?
powierzchni za 1 miesigc /bez
uwzglednienia obcigzajgcych najemce
optfat dodatkowych/

min. 10,90 PLN/m? netto plus VAT dla
pomieszczen kuchennych z zapleczem

Wysokos¢ optat z tytutu Swiadczen
dodatkowych obcigzajgcych najemce:

Opfaty za media bedg naliczane wg ponizszych
zasad:
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(energia elektryczna, woda, podatek od |1. energia elektryczna:

nieruchomosci) a) zgodnie ze wskazaniami licznika wg
aktualnych stawek optacanych przez
Wynajmujgcego  (aktualnie 0,28
zZ'IKWh + 23 % VAT), energia
elektryczna — zakup (0,46 zt. KWh + 5
% VAT),

2. zryczattowane optaty za:

a) centralne ogrzewanie — 401,40 z
brutto za 1 miesigc w okresie
grzewczym (od pazdziernika do
marca witgcznie).

b) zimna woda — 3,60 z/m’ netto
miesiecznie + 8 % VAT,
c) ciepta woda — 13,57 z/m® netto

miesiecznie + 5 % VAT,
d) Scieki - 5,52 z/m® netto miesiecznie
+8 % VAT
3. Podatek od nieruchomosci — 25,74 zi/m?®
rocznie (ptacony raz w roku do 31 marca
proporcjonalnie do zajmowanej powierzchni
wg stawek podatkowych dla Dzielnicy
Mokotow)

Wywb6z odpadéw 4. Odpady komunalne:

a) Odpady zmieszane: 47,00 zt netto/1
pojemnik 1 100 I,

b) Papier 17 zt netto/ 1 pojemnik 1100 I.

c) Szkto 8,00 zt netto / 1 pojemnik 1 100
l.

d) Metale i tworzywa sztuczne — 36 zt
netto/ 2 pojemniki 1 100 .

e) Odpady BIO 60 zt netto /4 pojemniki

1201.
10 | Termin wnoszenia optat: 14 dni od daty otrzymania faktury
11 | Dodatkowe informacje: Do obowigzkéw Najemcy bedzie uzyskanie

zgody Panstwowej  Stacji  Sanitarno -
Epidemiologicznej na prowadzenie dziatalnosci
gastronomicznej okreslonej w p. 6.

Najemca prowadzi dziatalno$¢ na wtasny koszt i swoje ryzyko.
Pomieszczenie przeznaczone do wynajecia nie bedzie wykorzystywane na dziatalnos¢ statutowg
szpitala.

lll. Obowigzki Oferenta i sposéb przygotowania oferty.

1. Oferta przygotowana jest na koszt Oferenta i winna by¢é zlozona w formie pisemnej pod
rygorem niewaznosci na ,Formularzu oferty konkursowej” wraz ze wszystkimi wymaganymi
dokumentami, zgodnie z warunkami okreslonymi w Informatorze Konkursowym oraz
.Formularzu oferty konkursowej”, ktérego wzor stanowi integralng ich czes¢.
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V.

Oferta oraz wszystkie wymagane dokumenty muszg by¢ podpisane, za$ kopie dokumentow
potwierdzone ,za zgodnos¢ z oryginatem” przez osobe lub osoby uprawnione do zaciggania
zobowigzan Oferenta, zgodnie z dotgczonym odpisem z rejestru lub wpisu do ewidencji
potwierdzajgcym dane Oferenta i osoby uprawnione;j.

Wszelkie zmiany lub poprawki w tekscie oferty muszg by¢ parafowane przez osoby
podpisujgce oferte.

Brak ktoregokolwiek z wymaganych dokumentow lub ztozenie oferty w sposob niezgodny
z wymaganiami spowoduje jej odrzucenie.

Wynajmujgcy dopuszcza ztozenie oferty tylko na pomieszczenia na Il pietrze (pomieszczenia
kuchenne i bufet).

Tres¢ oferty.

Oferta musi zawieraé:

1.

~

10.
11.

Imie i nazwisko lub nazwe Oferenta, jego adres oraz numery telefonu, telefaksu, REGON i
NIP.

Cene oferty.

Termin pfatnosci faktury. Wynajmujgcy wymaga, aby zaoferowany termin pfatnosci byt nie
dtuzszy niz 14 dni od daty doreczenia faktury.

Oswiadczenie Oferenta o zapoznaniu sie z trescig ogtoszenia i Informatora Konkursowego.
Dokument okreslajacy status prawny Oferenta, tj. aktualny wpis do Krajowego Rejestru
Sgdowego albo aktualny wpis do Centralnej Ewidencji i Informacji o Dziatalnosci
Gospodarczej, wystawione nie wczesniej niz 3 miesigce przed uptywem terminu sktadania
ofert.

Potwierdzenie wniesienia wadium

Zaakceptowany przez Oferenta projekt umowy przedstawiony w Zataczniku nr 3.

Wykaz prowadzenia dziatalnosci o podobnym charakterze w budynkach uzyteczno$ci
publicznej w okresie ostatnich 4 lat przed uptywem terminu sktadania ofert. Okres
prowadzenia tej dziatalnosci nie moze byc¢ krétszy niz 3 lata — nieprzerwanie.

Kopie optaconej polisy od odpowiedzialnosci cywilnej na sume nie nizszg niz 100.000,00
ztotych.

Przyktadowe menu sporzagdzone wg wzoru przestawionego w Zatgczniku 2.

Oswiadczenie oferenta, ze dziatalno$¢ prowadzona bedzie zgodnie z wymaganiami
obowigzujgcymi w przepisach dotyczacych prowadzonej dziatalnosci i oferowanego
asortymentu.

Oferent moze dotgczy¢ do oferty inne dokumenty, ktérych dotgczenie uzna za konieczne.

V.
1.

2.

Kryteria oceny ofert.

Maksymalng wartos¢ punktowg poszczegdlnych kryteriow, ustala Wynajmujacy, przy czym
podstawowe kryteria to: oferowany czynsz i wiarygodnosc¢ oferenta, przy zachowaniu zasady,
iz tgczna wartos¢ punktowa we wszystkich kryteriach wynosi 100 %.
Cztonkowie Komisji dokonujg oceny kazdej oferty oddzielnie, wedtug okreslonych kryteridw,
w nastepujgcy sposéb:
Kryterium ,Cena” - 90 %
a) Wartos¢ punktowa kryterium ,Cena” dla kazdej ze ztozonych ofert wyliczana jest przez
Komisje wg nastepujgcego wzoru:
Ck = (Cof/Cmax) x 90
gdzie Ck - liczba punktéw przyznana badanej ofercie, Cof - czynsz miesigczny oferowany
w badanej ofercie, Cmax - najwyzszy czynsz zaoferowany w konkursie,
b) Warto$¢ punktowa kryterium ,Wiarygodnos¢” ustalana jest przez kazdego z czionkow
Komisji indywidualnie dla kazdej oferty w skali od 0 do 10 punktow.
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VI.

VI
1.

Wiarygodnos$¢ bedzie oceniana na podstawie wykazu prowadzenia dziatalnosci
i dokumentow potwierdzajgcych nalezyte wykonywanie ustug.
d) Ocene punktowg oferty stanowi suma punktow z dwoch kryteriow.
e) Otrzymanie przez oferte u wiekszosci cztonkéw Komisji oceny O punktow w kryterium
~Wiarygodno$¢” stanowi podstawe do odrzucenia oferty.
f) ostateczng ocene punktowg kazdej z ofert ustala sie na podstawie sredniej z sumy
punktow przyznanych tej ofercie przez wszystkich czionkéw Komisji biorgcych udziat
w posiedzeniu, wyliczanej wg nastepujgcego wzoru:
Ok = Z Ock/n
gdzie Ok - ostateczna ocena punktowa oferty, Ock - oceny uzyskane u poszczegdélnych
cztonkow Komisji, n - liczba gtosujgcych cztonkow Komisji.
Za najlepszg uznaje sie oferte, ktora uzyskata najwiekszg liczbe punktow - nie mniej jednak
niz 50 % punktéw mozliwych do uzyskania.
W przypadku ofert, ktore otrzymaty najwyzszg i tg sama liczbe punktow ostatecznego wyboru
dokonuje sie na podstawie negocjacji z oferentami.
W przypadku, gdy zadna z ofert nie uzyska minimum 50 % punktéw uznaje sie, ze wszystkie
oferty nie nadajg sie do przyjecia, a Komisja wnioskuje do Dyrektora o zamkniecie
postepowania konkursowego bez wyboru ktérejkolwiek z ofert.
Wynajmujgcy moze wybrac tylko jedng oferte.

Miejsce i termin skladania ofert.
Oferte w zamknietej kopercie, opatrzonej nazwg i adresem Oferenta oraz napisem:
,,Oferta konkursowa na wynajem pomieszczenia na prowadzenie dziatalnosci
gastronomicznej.
Nie otwieraé do dnia 24.11.2022 r. do godz. 10:30”
nalezy ztozy¢ do dnia 24.11.2022 r. do godz. 10.00 w siedzibie wynajmujgcego w Kancelarii
Szpitala (patio poziom ,,0”).
Oferta ztozona po terminie zostanie zwrécona Oferentowi bez otwierania. Przesylanie ofert
pocztg lub kurierem odbywa sie na ryzyko Oferenta.
Celem dokonania zmian lub poprawek Oferent moze wycofa¢ ztozong wczesniej oferte i ztozy¢
nowg pod warunkiem zachowania wyznaczonego terminu sktadania ofert.

I. Tryb udzielania wyjasnien.

Oferent moze zwracac¢ sie do wynajmujgcego o wyjasnienie watpliwosci zwigzanych z trescig
Informatora Konkursowego, sposobem przygotowania oferty, itp., kierujgc swoje pytania na
pismie, telefaxem lub pocztg elektroniczna.

Wynajmujgcy niezwtocznie odpowie na zadane pytania pod warunkiem, Zze otrzyma je
najpozniej na 4 dni przed terminem sktadania ofert. Tres¢ pytan i odpowiedzi wynajmujgcy
zamiesci na stronie internetowej Szpitala: www.szpitalmadalinskiego.pl

Osobg uprawniong do kontaktowania sie z oferentami jest Ewa Bodzak, kierownik Dziatu
Administracyjno — Logistycznego tel.22 4502243.

Osoby zainteresowane obejrzeniem pomieszczen proszone sg o kontakt telefoniczny od
poniedziatku do pigtku w godzinach: 9:00 - 14:00 celem uzgodnienia terminu.

VIIl. Wymagania dotyczgce wadium.

Dla uznania wazno$ci oferty najemca zobowigzany jest wnies¢ wadium w pienigdzu w wysokosci
5.500,00 z. Wadium nalezy wnies¢ przed uptywem terminu skfadania ofert. Wadium nalezy
wptaci¢ przelewem na rachunek bankowy wynajmujgcego w ING Banku Slgskim S.A., Oddziat
Warszawa, nr 63 1050 1025 1000 0022 9386 9893 w takim czasie, aby wptyneto ono na rachunek
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przed terminem sktadania ofert. Na poleceniu przelewu w rubryce ,tytutem” nalezy wpisac
»Wadium na konkurs na wynajem powierzchni z przeznaczeniem na dziatalnosé¢
gastronomicznag”. Kopie polecenia przelewu lub wydruk z przelewu elektronicznego nalezy
dotaczyé do oferty.

Tryb zwrotu wadium.

1.

Po ogtoszeniu wynikéw konkursu, wadium:

a) zwraca sie Oferentom, ktorzy konkurs przegrali, w terminie 10 dni roboczych od dnia
ogtoszenia jego wyniku.

b) zalicza sie na poczet naleznych optat wnoszonych przez Oferenta, ktéry konkurs wygrat.

. Wadium ulega zatrzymaniu w razie nie przystgpienia oferenta, ktéry wygrat konkurs, do

zawarcia umowy.

IX. Miejsce, termin i tryb otwarcia ofert.

1.

Komisyjne otwarcie ofert odbedzie sie na posiedzeniu Komisji Konkursowej w siedzibie
wynajmujgcego w Warszawie, ul. Madalinskiego 25, w dniu 24.11.2022 r. o godz. 10:30.

Do chwili otwarcia ofert wynajmujgcy przechowuje je w stanie nienaruszonym w swojej
siedzibie.

Komisja Konkursowa, przystepujac do rozstrzygania konkursu ofert, dokonuje kolejno
nastepujacych czynnosci:

W czesci jawnej konkursu

a) stwierdza prawidtowos¢ ogtoszenia konkursu oraz liczbe otrzymanych ofert;

b) sprawdza czy koperta nie zostata naruszona i otwiera koperty z ofertami;

c) potwierdza fakt wptacenia wadium;

d) sprawdza czy oferta zawiera wszystkie wymagane dokumenty;

e) kwalifikuje oferty do czesci niejawnej konkursu ofert.

Komisja odmawia zakwalifikowania oferty do czesci niejawnej konkursu ofert, jezeli:
a) oferta zostata ztozona po terminie;

b) oferta nie zawiera wszystkich dokumentow;

c) oferowany czynsz jest nizszy od czynszu minimalnego;

d) oferta jest nieczytelna;

e) oferta uzaleznia zawarcie umowy najmu od dodatkowych warunkéw;

f) oferta nie spetnia wymogow okreslonych w Informatorze Konkursowym.

W czesci niejawnej konkursu komisja

a) ustala, ktore z ofert spetniajg warunki okreslone w Informatorze Konkursowym;

b) ogtasza Oferentom, ktére z ofert spetniajg warunki okreslone w Informatorze Konkursowym,
a ktére zostaty odrzucone;

c) przyjmuje do protokotu wyjasnienia i oSwiadczenia zgtoszone przez Oferentow;

d) wybiera najkorzystniejszg oferte lub nie przyjmuje zadnej z ofert.

Informacje o wyniku konkursu ofert Wynajmujacy przekaze jego uczestnikom, w formie
pisemnej, w terminie nie dtuzszym niz 5 dni od dnia zamkniecia postepowania konkursowego.
Postepowanie konkursowe zostaje zamkniete po akceptacji protokotu z jego przebiegu przez
Dyrektora Szpitala. Protokét z postepowania zostanie udostepniony do wgladu Oferentom
biorgcym w nim udziat.



X. Opis stanu formalno-prawnego nieruchomosci

Pomieszczenie przeznaczone do wynajmu znajduje sie na terenie nieruchomosci stanowigcej
wilasno$¢ Miasta Stotecznego Warszawy i oddane sg we wiadanie Szpitalowi Specjalistycznemu
im. Sw. Rodziny na podstawie Umowy nr 208/2014 o nieodptatne korzystanie z dnia 21 sierpnia

2014r.

XI. Srodki odwotawcze przystugujace Oferentom.

1. Uczestnik konkursu ofert moze ztozy¢ skarge do Dyrektora Biura Polityki Zdrowotnej Urzedu
m. st. Warszawy na czynnosci zwigzane z postepowaniem konkursowym.

2. Skarge wnosi sie w terminie 7 dni od dnia wywieszenie informacji o wyniku konkursu ofert na
tablicy ogtoszen Zaktadu za posrednictwem Dyrektora Szpitala.

3. Dyrektor Szpitala w terminie 7 dni od otrzymania skargi przekazuje Dyrektorowi Biura Polityki
Zdrowotnej Urzedu m. st. Warszawy wniesiong skarge, komplet materiatéw konkursowych
oraz stanowisko Zaktadu w przedmiocie skargi.

4. Dyrektor Szpitala w terminie 7 dni od otrzymania skargi pisemnie informuje uczestnikow
konkursu ofert o mozliwych rozstrzygnieciach, o ktérych mowa w ust. 5 oraz o skutkach
okres$lonych w ust. 6.

5. Dyrektor Biura Polityki Zdrowotnej Urzedu m. st. Warszawy moze uzna¢ skarge za
niezasadng, nakaza¢ powtorzenie postepowania konkursowego albo uniewazni¢ konkurs ofert.

6. Zadanie zwrotu wadium przed rozpatrzeniem skargi, o ktérej mowa w ust.1, skutkuje
wycofaniem oferty z konkursu ofert.

7. Dyrektor Biura Polityki Zdrowotnej Urzedu m. st. Warszawy wstrzymuje dalsze czynnosci

zwigzane z wynajeciem nieruchomosci do czasu rozpatrzenia skargi.

XIl. Zastrzezenia organizatora konkursu.

1.

Organizatorowi konkursu przystuguje prawo zamkniecia konkursu ofert bez wybrania
ktérejkolwiek z ofert.

Przed podpisaniem umowy Najemca zobowigzany jest do przedstawienia Wynajmujgcemu
oryginatu opfaconej polisy OC potwierdzajgcej, ze Najemca jest ubezpieczony od
odpowiedzialnosci cywilnej w zakresie prowadzonej dziatalno$ci na kwote co najmniej
100 000,00 ztotych i dowdd jej optacenia. Kopia polisy OC bedzie stanowi¢ zatgcznik do

umowy.

. Zawarcie umowy z Oferentem wytonionym w drodze konkursu nastgpi po uzyskaniu zgody

Dyrektora Biura Polityki Zdrowotnej Urzedu m. st. Warszawy.

Po zawarciu umowy Najemca zobowigzany jest dostarczy¢ Wynajmujacemu kopie dokumentéw
ze Stacji Sanitarno - Epidemiologicznej zezwalajgcych na prowadzenie dziatalnoSci
gastronomicznej w terminie 14 dni od daty ich otrzymania oraz oswiadczenie, ze pracownicy
zatrudnieni u najemcy posiadajg aktualne badania epidemiologiczne.

XIll. Zawarcie umowy.

1.

2.

Zawarcie umowy najmu pomieszczenia objetego konkursem nastgpi po uzyskaniu zgody
Dyrektora Biura Polityki Zdrowotnej Urzedu m. st. Warszawy.

Jezeli Oferent, ktory wygrat konkurs uchyli sie od zawarcia umowy w terminie wyznaczonym
przez Wynajmujgcego, Wynajmujacy odstgpi od zawarcia umowy i wybierze najkorzystniejszg
sposréd pozostatych ofert uznanych za wazne.

Najemca zobowigzany jest w ciggu 14 dni od zawarcia umowy najmu, do sporzgadzenia w
formie aktu notarialnego o$wiadczenia o dobrowolnym poddaniu sie egzekucji w trybie art. 777
par. 1 pkt. 4 i 5 Kodeksu postepowania cywilnego, z tytutu ewentualnych zalegtosci w zaptacie
czynszu, lub wydania nieruchomosci. Umowa dochodzi do skutku pod warunkiem dostarczenia
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przez najemce w terminie 14 dni od daty podpisania umowy ww. oSwiadczenia.
Niedostarczenie ww. oswiadczenia w podanym terminie oznacza, ze umowa nie zostata
zawarta. Koszt sporzgdzenia aktu notarialnego obcigza najemce. Postanowienia dotyczgce
ztozenia na koszt najemcy notarialnego oswiadczenia o dobrowolnym poddaniu sie egzekucji
oraz terminie wygasniecia umowy, jesli najemca nie dostarczy wynajmujgcemu wymienionego
wyzej oswiadczenia powinny zostaC umieszczone w umowie najmu jako postanowienia
dodatkowe.

. Wysokos¢ kaucji gwarancyjnej, o ktérej mowa we wzorze umowy stanowigcy Zatgcznik nr 2
nie moze byc¢ nizsza niz miesieczny czynsz brutto wraz optatg za $wiadczenia dodatkowe.

Komisja Konkursowa
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Zatacznik nr 2 do Informatora Konkursowego

Przyktadowe MENU

ZUPY:
Zupanri.............. gramatura...... ml/g; cena brutto ......... zt, cena brutto z ...% rabatem dla pracownikéw
Szpitala ........ zt
Zupanr2............... gramatura...... ml/g; cena brutto ......... zt, cena brutto z ...% rabatem dla pracownikow
Szpitala ........ zt
Zupanr3............... gramatura...... ml/g; cena brutto ......... zt, cena brutto z ...% rabatem dla pracownikow
Szpitala ........ zt
Zupanrd............. gramatura...... ml/g; cena brutto ......... zt, cena brutto z ...% rabatem dla pracownikow
Szpitala ........ zt
Zupanrb............... gramatura...... ml/g; cena brutto ......... zt, cena brutto z ...% rabatem dla pracownikow
Szpitala ........ zt
Zestaw dania ll:
Dania miesne
Danienr 1......cooiiiiiiiiiiiiiiii, gramatura........ ml/g; cena brutto ....zt, cena brutto z ...% rabatem dla
pracownikéw Szpitala ........ z
Porcja migsa................ gramatura...... ml/g
Dodatek skrobiowy ....... gramatura....... ml/g
Dodatek warzywny ....... gramatura....... ml/g
Danienr 2. gramatura........ ml/g; cena brutto ....zt, cena brutto z ...% rabatem dla
pracownikéw Szpitala ........ zt
Porcja miesa................ gramatura...... ml/g
Dodatek skrobiowy ....... gramatura....... ml/g
Dodatek warzywny ....... gramatura....... ml/g
Danie nr 3. .. gramatura........ ml/g; cena brutto ....zt, cena brutto z ...% rabatem dla
pracownikéw Szpitala ........ zt
Porcja miesa................ gramatura...... ml/g
Dodatek skrobiowy ....... gramatura....... ml/g
Dodatek warzywny ....... gramatura....... ml/g
Danienrd.. ... gramatura........ ml/g; cena brutto ....zt, cena brutto z ...% rabatem dla
pracownikéw Szpitala ........ zt
Porcja miesa................ gramatura ...... ml/g
Dodatek skrobiowy ....... gramatura ....... ml/g
Dodatek warzywny ....... gramatura ....... ml/g
Danienr 5. gramatura........ ml/g; cena brutto ....zt, cena brutto z ...% rabatem dla
pracownikow Szpitala ........ zt
Porcja migsa................ gramatura...... ml/g
Dodatek skrobiowy ....... gramatura....... ml/g
Dodatek warzywny ....... gramatura....... ml/g
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Dania rybne:

Danie nr 1.....cccooviiiiiiiiiiiiieee gramatura........ ml/g; cena brutto ...
pracownikéw Szpitala ........ zt

Porcjaryby................. gramatura...... ml/g

Dodatek skrobiowy ....... gramatura..... ml/g

Dodatek warzywny ....... gramatura..... ml/g

Danie nr 2.......oooviiiiiiiiiee, gramatura........ ml/g; cena brutto ...
pracownikéw Szpitala ........ zt

Porcjaryby................. gramatura...... ml/g

Dodatek skrobiowy ....... gramatura..... ml/g

Dodatek warzywny ....... gramatura..... ml/g

Danie nr 3. ..o gramatura........ ml/g; cena brutto ...
pracownikéw Szpitala ........ zt

Porcjaryby................. gramatura...... ml/g

Dodatek skrobiowy ....... gramatura..... ml/g

Dodatek warzywny ....... gramatura..... ml/g

Danie Nrd.....coooviiiiiiiiiiiies gramatura........ ml/g; cena brutto ...
pracownikéw Szpitala ........ zt

Porcjaryby................. gramatura...... ml/g

Dodatek skrobiowy ....... gramatura..... ml/g

Dodatek warzywny ....... gramatura..... ml/g

Danie nr 5. gramatura........ ml/g; cena brutto ...
pracownikéw Szpitala ........ zt

Porcjaryby................. gramatura...... .ml/g

Dodatek skrobiowy ....... gramatura...... ml/g

Dodatek warzywny ....... gramatura....... ml/g

Dania jarskie:

Danienr 1......coooviiiiiiiiiiiiieaee gramatura........ ml/g; cena brutto ...
pracownikow Szpitala ........ zt

Dodatek skrobiowy ....... gramatura...... ml/g

Dodatek warzywny ....... gramatura....... ml/g

Dodatek inny .............. gramatura...... ml/g

Danie Nr 2.....ccooviiiiiiiiiiiiiieeee gramatura........ ml/g; cena brutto ...
pracownikow Szpitala ........ zt

Dodatek skrobiowy ....... gramatura..... ml/g

Dodatek warzywny ....... gramatura...... ml/g

Dodatek inny .............. gramatura...... ml/g

Danie nr 3. ..o gramatura........ ml/g; cena brutto ...
pracownikow Szpitala ........ zt

Dodatek skrobiowy ....... gramatura....... ml/g

Dodatek warzywny ....... gramatura....... ml/g

Dodatek inny .............. gramatura...... ml/g
Danienrd......ccooiiiiiiiiiiiii, gramatura........ ml/g; cena brutto ...
pracownikow Szpitala ........ zt

Dodatek skrobiowy ....... gramatura....... ml/g
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Dodatek warzywny ....... gramatura....... ml/g

Dodatek inny .............. gramatura...... ml/g

Danie Nr 5. ..o gramatura........ ml/g; cena brutto ....zt, cena brutto z ...% rabatem dla
pracownikéw Szpitala ........ zt

Dodatek skrobiowy ....... gramatura...... ml/g

Dodatek warzywny ....... gramatura..... ml/g

Dodatek inny .............. gramatura...... ml/g
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